
PERIODO: 202402

07:00 - 08:00

CONTEXTOS E INTERCULTURALIDAD 2 GARCIA RAMOS EDUARDO PAÚL 08:00 - 09:00

PLANIFICACIÓN DE MENÚS 3 PROFESOR AMBATO 09:00 - 10:00

COCINA ECUATORIANA 4 ROMERO GUTIÉRREZ LUIS FELIPE 10:00 - 11:00

SERVICIO DE BARES 3 PINARGOTE PALLAROSO JOSSELYN 11:00 - 12:00

DISEÑO Y EQUIPAMIENTO DE COCINAS 3 PROFESOR AMBATO 12:00 - 13:00

VINCULACION CON LA SOCIEDAD (120 

horas)
3 CELI PINZA DORIS MARIA 13:00-14:00

Observaciones 17:00 - 18:00

18:00 - 19:00

19:00 - 20:00

20:00 - 21:00

21:00 - 22:00

07:00 - 08:00

Ética personal y socioambiental 3 RUIZ MENDIETA ANGELA ANDREA 08:00 - 09:00

PRATICAS PRE 

PROFESIONALES II
3 CELI PINZA DORIS MARIA 09:00 - 10:00

Observaciones 18:00 - 19:00

19:00 - 20:00

20:00 - 21:00

21:00 - 22:00

07:00 - 08:00

Cocinas del Mundo 4 ROMERO GUTIERREZ LUIS FELIPE 08:00 - 09:00

Marketing Gastronómico 3 PROFESOR AMBATO 09:00 - 10:00

Sostenibilidad Gastronómica 2 PROFESOR AMBATO 10:00 - 11:00

Innovación y Emprendimientos 

Culinarios
3

PINARGOTE PALLAROSO JOSSELYN 

NOEMÍ
11:00 - 12:00

Software Gastronómico 3 PROFESOR AMBATO 12:00 - 13:00

Integración Curricular 3 ROMERO GUTIERREZ LUIS FELIPE 17:00 - 18:00

Observaciones 18:00 - 19:00

19:00 - 20:00

20:00 - 21:00

21:00 - 22:00

Santo Domingo, 06 de diciembre 2024

Revisado por: Hernán Maldonado Pazmiño

Coordinación de Ciencias Administrativas, Contables y Turismo

Integración Curricular

(Presencial)

Santo Domingo

AULA  2- MARIANA DE 

JESÚS

PRATICAS PRE 

PROFESIONALES II

SÁBADO
ESPACIO 

FÍSICO
PROFESOR HORAS LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES VIERNES 

PROFESOR HORAS LUNES

       Cambios de horarios ó docente, resaltar en color verde

TERCER NIVEL A

CARRERA TECNOLOGÍA SUPERIOR EN GESTIÓN CULINARIA
                               HORARIO DE CLASES 

NOTA: Las asignaturas: 

Catering y eventos y Servicio al cliente y ventas seran compartidas con la sede Ambato

       Horario de asignaturas transversales/comunes, resaltar en color morado

NUM. ALUMNOS:

ASIGNATURA
Núm.

CRÉD.
NRC

       Horario de asignaturas en laboratorio, resaltar en color amarillo

SERVICIO DE BARES

(3h presencial) Santo 

Domingo

TALLER DE COCINA

ASIGNATURA
Núm.

CRÉD.
NRC

PROFESOR

Sostenibilidad Gastronómica

(Virtual)

Ambato

Cocinas del Mundo

(Presencial)

Santo Domingo

TALLER DE COCINA

Software Gastronómico

(Virtual)

Ambato

Marketing Gastronómico

(Virtual)

Ambato

SÁBADO

       Horario de asignaturas transversales/comunes, resaltar en color morado

       Horario de asignaturas en laboratorio, resaltar en color amarillo

       Cambios de horarios ó docente, resaltar en color verde

HORAS LUNES MARTES

NUM. ALUMNOS:

Innovación y Emprendimientos 

Culinarios

(Presencial)

Santo Domingo 10:00-13:00

TALLER DE COCINA

NUM. ALUMNOS:

       Horario de asignaturas transversales/comunes, resaltar en color morado

ASIGNATURA
Núm.

CRÉD.
NRC

VIRTUAL

ESPACIO 

FÍSICO

CUARTO NIVEL A

       Cambios de horarios ó docente, resaltar en color verde

NOTA: Las asignaturas: 

Catering y eventos y Servicio al cliente y ventas seran compartidas con la sede Ambato

ESPACIO 

FÍSICO
MIÉRCOLES JUEVES VIERNES 

       Horario de asignaturas en laboratorio, resaltar en color amarillo

VIERNES SÁBADO

Ética personal y 

socioambiental (Virtual)

MARTES MIÉRCOLES JUEVES

SEGUNDO NIVEL A

COCINA ECUATORIANA

(4h presencial) Santo 

Domingo 

TALLER DE COCINA

VINCULACIÓN CON LA 

SOCIEDAD

DISEÑO Y EQUIPAMIENTO 

DE COCINAS

(3h virtual) Sede Ambato

CONTEXTOS E 

INTERCULTURALIDAD

(2h presencial) Santo 

Domingo

AULA 4 AULARIO 2

PLANIFICACIÓN DE MENÚS 

(3h virtual) Sede Ambato

Escuela de Ciencias Administrativas y Contables Vía Chone Km. 2. Calle San Cristóbal e Isla Santa Cruz Telf.: (+593) 2 3702 868 ext. 211 ecac@pucesd.edu.ec Santo Domingo, Ecuador   www.pucesd.edu.ec


